RESTAURANT - PIZZERIA - CAFE

ir heifen Sie im ‘neuen’ Infang herzlich Willkommen und freuen uns Sie in
unserem Restaurant bewirten zu ddrfen.

Der Name ‘Infang’, was so viel bedeutet wie ‘ingfongen” (eingefangen) hat
eine lange Tradition. Bereits im Jahr 1957 ermichteten unsere Eltem und
GroBeltemn Ferdinand und Agnes Auer im Ortstell ‘Infang’ eine kleine
Jausenstation, die in den Sommermonaten betrieben wurde und sowohl von
den Einheimischen wie auch von Sommerurlaubemn geme besucht wurde.
Bereits damals haben Urlauber in dem angrenzenden Waldchen ihre Zelte
aufgeschlagen. Dies sind die Anfange von Camping Otztal. Anfang der 80er
Jahre wurde der Camping auf den heutigen Standort verlegt und Ende des
Jahrzents das in die Jahre gekommene Holzgebtude abgerissen und an
gleicher Stelle das Restaurant * Waldklause Infang’ neu eréfimet. Mit dem Bau
des Naturhotel Waldklause war es notwendig das Restaurant in den
Hotelkomplex einzugliedem.

Mit dem neuen ‘Restaurant Infang” mochten wir an die jahrzentelange
Gastronomietradition hier im Ortstell Infang ankntpfen und Traditionelles mit
Modemen verbinden.

Wir hoffen Sie fuhlen sich hier bei uns wohl und winschen |hnen einen guten
Appetitl

Familie Auer



Cav‘paccio vom heimischen Eungrind mit Basi]ikumpes’ro verfeiner+ und
frisc[«\ ge[«\obel*}en Parmesan

9,80

Tartare vom asiatisch marinierten Raucherlachs mit Sesam-
waudelfeigecken und Vogey‘lsala’r

10,50

Tirmchen von der Tomate und B&f{e]mozzare”a auf einem Rucolabeet
mit dunkler Ba]samicoglace

7,80

Gebackene Kar’rof{e]’reig%ascher'n mit Frﬂthlingszwiebel, Speckw&rfe]
und Bev‘gkijse geff)‘”% an einem Sauerrahmdip

7,20

Kr&f‘rige Rindssuppe mit Kr&u%erfri%aﬁen, Giviessnockerln oder
Fadennudeln

2,90

Cremesuppe vom Muskatkiirbis mit Steirischem Kerndl
4,40

Knoblauchcremesu ppe mit Schwarzbrotcroutons

3,80

Cvemesuppe von der Tomate mit einem Grissini

4,00

Ikang



Cesar Salat mit gebv‘a’renen Speckw&r{el, Parmesanmarinade und
Krautercroutons

2,20
Winterliche Blatsalte mit J'Iimbeer—l_imeﬁenc]ressing und gebra’renen
pufensﬂeifen
00,20

Gemischte Blattsalate mit Thunfisc[f\, Zwiebel, Oliven, ge’rrockne+en
Tomaten und Kapew’\

2,80
Asiatisch marinierter Scampispiess cw\f einem Ruccola-
Vogevlsala’rbee% und Knoblauchbrot
12,90

Bunte Blatsalate in einer Kiirbiskernmarinade mit einem kleinem
Schweineriickensteack und Kirschtomaten

10,40

kleiner gem. Salat - 4,20, groﬁey gem. Salat - 6,40, grinenr Salat - 4,20

Spagheﬁi ala Bolognese mit frischem Parmesan
7,30

SpagheHi mit Olivendl, Basilil{umpes%o, Knoblauch, paprikaw&vfel und

gehobe]’ren Parmesan
8,90

_Eag]io”ini in einer Chilli-Tomatenrahmsauce mit gebrafenen
Riesengarne]en

11,20

Taglia’re“e mit Sclf\afs[«':'tse, Oliven, ge’rrocknefen Tomaten und
Frﬁthlingszwiebel

2,40

Inkang





















